Tabena 5.2. Cneundukanuja npeaMeTa

Crynujcxu nporpam: VHkemepcku MEHAIMEHT y arpoOH3HHCY

Hasus npeamera: MmxemepuHT y IpexpaMOeHoj HHAYCTPUjU

HacraBauk: He6ojma C. Kojuh

Crartyc npeamera: 1300pHu

Bpoj ECIIB: 6

YciaoB:

Hu/s npeamera

wp npenmera je aa CTYIGHTH CTEKHY 3Hamba M BELITHHE 32 IPOjEKTOBAE, ONTHMU3ALN]Y U HHKECHEPCKY
aHaIM3y TIpoleca y TNpexpaMOeHOj WHIYCTPHjU, YKJbydyjyhum H300p ompeme, €HEPreTcKy e(pHKacHOCT,
ayToMaTu3alnjy ¥ IPUMEHY CaBPEMEHHX HHKEHEPCKUX KOHIENAaTa y yIpaBibaky MPOU3BOIHOM.

Jlakie, UJb je OCIOCOOHMTH CTYACHTE a Y MPUBPEAHO] IIPAKCH YCIICIIHO MPUMEHY]y HHXKCHEPCKH MPHUCTYII,
Kako OM OCHUTypany eKOHOMHYIHO, €(pHKacHO U OAPIKHBO MOCIIOBAE y arponpexpaMmOeHoM npexaysehy.

Hcxon npeamera

HaxkoHn nosnoxeHor ucnuta ctyaeHT he OuTH 0crnoco0JbeH fa:

- [IpojekTyje mpou3BOHE JIMHU]E U TpOIlece Y MpexpaMOeHO] HHIYCTPUjU Y3 ONITUMHU3AIIH]Y pecypca;

- AHanu3upa TeXHMYKE W TEXHOJIOLIKE MapaMeTpe NpPOU3BOIE 32 NOoOOJblIame e(pUKACHOCTH Ipepaje
MOJBOTIPUBPETHUX CUPOBUHA;

- [IprMeHHn pUHIUTIE ayTOMATH3AIM]e U IUTHTAIN3AIH]E Y TIPeXpaMOCeHO] HHIYCTPH]jH;

- [IponieHu eHepreTcKy epUKacCHOCT M OJPKUBOCT MPOLIECa;

- OBylazia ca MHXXCHEPCKHM METOJaMa KOHTpOJIE KBajJuTeTa, 0€30€IHOCTH M yIpaBbakha PU3UKOM Ha HUBOY
nporeca npepaje MoJbONPUBPEIHUX CHPOBHHA.

Cagp:xxaj npeqmera
Teopujcka nacmasa

YBOA y UWHXeHmEpHHT mpexpamOeHux mnpoueca. OCHOBHM NPUHLIMIM HHXEHEPUHTa y TNpexpamOeHoj
MHIYCTpHju. VHXEeWmepckn TMpucTynm y arpomHaycTpuju. IlpojekroBame NPOM3BOAHMX JIHHHjA Yy
arpomHAycTpuju: [lu3ajH M OpraHu3anyja TNPOM3BOAHMX IIOTOHA.  AHamW3a NPOTOKA Marepujaga u
ONTHMHU3alHja IpocTopa. MHKemepckH acmekT CHpoBHHA: [300p ompeMe mpeMa KapaKTepuCTHKama
cupoBuHe. TeXHHUKH KPUTEPHUjyMHU Yy TPHUIPEMH CHPOBHHA 3a Mpepamy. MeXaHW4KH M TOIUIOTHH IIPOIECH
(nmxemepcku acnekT): Mmkemepcka aHaln3a Mellamba, CUTHEHa, XOMoreHusanuje. ToIuloTHe orepanuje:
MPEHOC TOIIOTE, eHepreTcka edukacHOCT, au3ajH ypehaja. Omnpema 3a npexpambeHy uHIycTpHjy: Jn3ajH,
n300p U KananuteT onpeme. OCHOBH MEXaHUKE U XHIPAYIUKE Y IpeXxpaMOeHO] HHAYCTPUjH. AyToMaTH3alija
u xoutponuu cucremu: SCADA u PLC cucremu y npexpambenum noronuma. CeH30pH U Meperme MPOLECHNX
napamerapa. EHeprercka e(pMKacHOCT M OAPKUBOCT y MpPeXpaMOeHOj UHAYCTpHju: EHepreTcku MeHalMeHT y
MPOM3BOJIbM U TIPEpayl MOJHONPUBPEIHNX CHPOBMHA. MUHHMMalM3anyja OTIaja W ONTUMH3aluja pecypca.
WmxemepuHr nakoBama M TpaHcrnopT: JlM3ajH makoBama M TpaHCHOPTHHX cucrtema. [Ipaheme ycnoBa
CKIaIUINTeha ¥ TpaHcmopra. llpomecHa ontummsanuja u LEAN mpomsomma: Lean m Six Sigma y
npexpamOeHoj MHAyCcTpHju. Mozennpame U aHann3a IOCIOBHUX Tpoleca. [IpojekToBame cucreMa KOHTpOJe
kBanureTa: Mnxewepcku npuctyn HACCP u ISO 22000. KoHTpona KpUTHYHUX Tayaka Ha HMBOY IpoLeca.
Cumynangja u AMTATAIHA Mojenu nporeca: CopTBEpCKH anaTH 3a CHMYJAIHjy IpOn3BOImHe. Monenupame
SHEepPreTCKUX W MaTepHjaTHUX TOKoBa. HoBe TexHOJOTHWje W WHOBamuje y mpexpamOeHoj mHmycTtpuju: loT,
OmokuejH, mameTHa (abpuka. PoboTmka M ayTomMaTH3amdja y TpexpaMOeHO] HHAYCTpHju. IIpojekTHU
MEHAIIMEHT y arpouHAycTpuju: [lnaHnpame UHBECTHIMja U PeHTAOWIHOCT onpeMe. TPOIIKOBH, OJPIKUBOCT U
6e30eHOCT.

HpaKmuttHa Hacmaea

YBexOaBame TpaauBa ca INpegaBama. lIpumepn u3 mocnoBHe mpakce. Ctyaumja cimydaja. IIpojextoBame u
ONTHMH3AllMja Npolieca 3a KOHKPeTaH MpOM3BOJ. AHann3a TPOIIKOBA, KBanureTa W eHepruje. IIpesenranuja
MpojeKTa / CeMHHApPCKOT paja.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Teopujcka HacTaBa: 3x15=45 [pakTnyna HactaBa: 2x15=30

MeTtone u3Bol)era HacTaBe

YcMeHa u3narama, IMCKyCHja, TAMCKH paj / KpeaTHBHE PaJAuOHMIE, HHTEPAKTHBHA HACTaBa, MyJITHMEANjalHEe
(Power Point) mnpesenTaiuje, KOHCyNITalWje, MEHTOPCKH pajJ ca CTyISHTUMAa KOJ Hu3pajae Tmpojexra /
CEMHUHAPCKOT paja.

Ouena 3Hama (MakcuMaJHu 6poj noena 100)

IpenucnuTHe 06aBe3e noeHa 3aBpIIHU UCTTHT noeHa
AKTHBHOCT Y TOKY Mpe/aBarba 10 MUCMEHHU MCITUT /
AKTUBHOCT Ha BexxOaMa 10 YCMEHH UCTIUT 40
KOJIOKBHj yM-HU 20 |

CEeMHHApPCKH paj (IIpojeKaT) 20




